
PLAQUETTE COMMERCIALE 



À deux pas de la Bastille, ce dinner-club parisien prend ses quartiers dans un
bâtiment historique classé, signé Gustave Eiffel. Son décor néo-vintage à couper le
souffle, s’inspire des paradis perdus d’Amérique du Sud et rappelle selon l’heure,
l’esprit bohème, chaleureux et festif de ces contrées lointaines. 

Le Pachamama éveille nos sens et se métamorphose en un véritable temple de la
fête où l’on vient partager une dîner, prendre un verre et danser jusque tard dans la
nuit.

Dès 20h00, énergique et accueillant, le restaurant orné de persiennes aux mille
couleurs, offre une vue imprenable sur le dancefloor endiablé dès 22h30 par les
mixes généralistes tendance, des Dj résidents. 

La carte propose une cuisine française aux influences internationales et une sélection
de plats concoctés par le chef et son équipe, à base de produits frais de saison,
faisant la part belle aux végétariens.

Vivre l'expérience Pachamama, c'est s'offrir le plaisir d’une cuisine savoureuse entre
amis ou collaborateurs avant de se laisser emporter par le rythme envoûtant du
dancefloor. 

Une soirée riche en émotions, où le goût des saveurs rencontre l'énergie

vibrante de la fête !

BIENVENUE
au Pachamama



DÎNER, TRINQUER, DANSER, VIBRER...



L'EVENEMENTIEL 

Le Pachamama s’étend sur 1 500 m2 exploitables articulés sur 4 niveaux autour d'un

atrium de 20 mètres de hauteur sous plafond et se prête à l'organisation de tout type

d’événement professionnel de 50 à plus de 1000 convives :

Soirée d’entreprise, dîner de groupe, after-work, journée presse, lancement de

produit...

Chaque espace bénéficie d’un décor spectaculaire et singulier, signature du lieu, qui crée

une ambiance chaleureuse et immersive, unique à Paris.

Le site est entièrement équipé d’un système son et lumière hautement performant, à

intensité et couleurs modulables, s’adaptant aux exigences techniques et artistiques de

chaque événement.

Tous les étages sont facilement accessibles par l'escalier majestueux, pièce maîtresse du

lieu ou l'ascenseur.

Professionnel 

Cliquez pour découvrir la vidéo... 

https://www.youtube.com/watch?v=aw1Jj9KOgFo


PRIVATISATION TOTALE 

L'établissement se privatise en totalité et peut accueillir jusqu’à plus de 1 200 convives.

Cocktail dînatoire & animations culinaires, soirée dansante & performances artistiques, deux

ambiances musicales...  Autant de possibilités réunies qui en font un lieu unique à Paris pour

l'organisation d'événements prestigieux.

Capacités d'accueil des réceptions en soirée :

Du lundi au mercredi de 200 à plus de 1200 personnes et jusqu'à 340 couverts en dîner assis.

Les jeudis de 500 à plus de 1200 personnes.

500 à +1200 personnes

Le Pachamama  



Rez-de-Chaussée
PRIVATISATION PARTIELLE

L'espace permet l’organisation de cocktails dînatoires en semi-privatisation jusqu'à 23h00.

Ouvert sur la Ballroom, il est idéal pour réunir des collaborateurs dans un cadre intimiste et

chaleureux tout en gardant un accès privilégié sur le dancefloor, accessible à la clientèle habituée

du club à partir de 23h00.

Capacités d'accueil en cocktail dînatoire :

Les jeudis uniquement, de 50 à 100 personnes.

Le Bar Rouge  



1er Étage PRIVATISATION PARTIELLE

La Cantina & le Patio sous verrière bordé par un mur végétal, composent l'étage restaurant. 

La Cantina bardée de persiennes multicolores et lustres à pampilles, peut recevoir des dîners de

groupe pour 15 à 140 personnes (sans privatisation) avant de rejoindre le dancefloor.

Le Patio se privatise pour 40 à 60 couverts.

Privatisation le jeudi en dîner assis ou cocktail dînatoire jusqu’à 23h00 :

150 à 200 couverts assis 

450 personnes en cocktail dînatoire en incluant la Ballroom du rez-de-chaussée.

Club à partir de 23h00 parmi nos clients habitués.

La Cantina & le Patio 



2 ème Étage PRIVATISATION PARTIELLE

Cet espace cosy équipé d'un bar monumental, de canapés et tables basses, se privatise,

en cocktail dînatoire & soirée dansante (ou en extension du restaurant pour un dîner assis jusqu’à

120 convives supplémentaires, dans le cadre d'une privatisation totale uniquement).

L'étage communique avec la Secret Room située au niveau supérieur par un escalier privatif,

permettant une extension de 200 personnes supplémentaires, 2 ambiances musicales et un accès

à une smoking room privative.

Capacités d'accueil en cocktail dînatoire :

Les jeudis uniquement de 100 à 220 personnes.

Extension avec la Secret Room : Pour un total de 300 à 420 personnes.

Le Comptoir 



3 ème Étage 
La Secret Room

PRIVATISATION PARTIELLE

La Secret Room discrète et confortable, est le point culminant idéal pour voir sans être vu.

L'étage vitré, dispose d'une vue plongeante dans l'atrium jusqu'au rez-de-chaussée et se privatise

en cocktail dînatoire et soirée dansante ainsi qu’en extension du Comptoir situé à l’étage inférieur

relié par un escalier privatif. Entièrement insonorisé, l'espace dispose d’une cabine Dj pour une

ambiance musicale personnalisée, et d'une smoking room privative.

Capacités d'accueil en soirée :

Les jeudis uniquement pour 80 à 200 personnes.

Extension avec le Comptoir (2ème étage) : Pour 280 à 420 personnes.



PRESTATIONS

Cocktail dînatoire, animations culinaires et menus trois plats sont entièrement élaborés par nos

équipes dans nos cuisines. 

Le chef propose une cuisine française aux influences internationales, à base de produits frais de

saison et accorde une attention toute particulière pour les végétariens.

L'équipe du bar réalise « minute » cocktails classiques et signature au choix, pour le plus grand

plaisir des invités.

ACCUEIL & SERVICE

FOOD & DRINK

Le vestiaire, l’accueil et le service sont orchestrés par nos hôtesses, barmen-aid & maîtres-d'hôtel,

encadrés par leurs managers, mettant tout en œuvre pour satisfaire vos moindres exigences.

PRESTATIONS ANNEXES

Performances artistiques, photo booth, techniques son, lumière & vidéo supplémentaires ainsi que

toute autre demande de prestation complémentaire, feront l'objet d'une étude personnalisée sur

devis.

Clés en main 



Sélection  
MENUS TROIS PLATS 



Sélection
PIECES COCKTAIL 



Sélection
ATELIERS CULINAIRES



Capacités 
PRIVATISATION 

1ER ÉTAGE

PRIVATISATION TOTALE

LE BAR ROUGE

LA CANTINA 

LE PATIO

LE COMPTOIR

LA SECRET ROOM

DISPONIBILITÉS 

2ÈME ÉTAGE

3ÈME ÉTAGE

GROUND FLOOR  

PRIVATISATION PARTIELLE

ESPACES DÉDIÉS

LUNDI A MERCREDI

JEUDI

(JEUDI UNIQUEMENT) 

80 à 200

100 à 220

50 à100

200 à +1200

500 à +1200

-
45 à 60

-

-

130 à 150 

-

200 à 340

-

-

LA BALLROOM -

300 à 420

150 à 300



L'EVENEMENTIEL 

Professionnel 



ACCUEIL, PERSONNEL DE SERVICE & VESTIAIRE
Hôtesses d'accueil, hôtesses vestiaires, agents de sécurité, managers, 

barmen, maîtres- d'hôtel, commis / runners, chefs de cuisine animateurs, agents d'entretien...

MATÉRIEL TECHNIQUE & LOGISTIQUE 
Configuration son & lumière Hi-tech sur les 4 niveaux,

2 Djs booth, 1 micro HF, 

*Matériel technique supplémentaire & prestation vidéo (sur devis),

1 loge d'artistes,

Desk d'accueil,

2 locaux vestiaires équipés (portants, cintres, tickets...), 

Toilettes hommes/ femmes à chaque étage,

1 cuisine + 2 offices traiteur équipés à chaque étage,

Ascenseur & toilettes pour PMR.

MOBILIER & MATÉRIEL DE SERVICE
 Canapés, tables basses, tables de restaurant, chaises, 

Bar à tous les niveaux, buffets / stands d'animations culinaires décorés,

Vaisselle en faïence, grès ou bambou & pulpe de coco  (à usage unique & biodégradable),

Pailles en fibre de maïs biodégradable, 

Verrerie (flûtes à Champagne, verres à vin, tumblers, verres à cocktails...),

Matériel de service (Habillage buffets & décoration, plateaux de service, serviettes cocktail...).

NOTRE ENGAGEMENT 
-Vaisselle recyclable ou à usage unique biodégradable,

-Ampoules à LED basse consommation,

-Eléments de décor & mobilier vintage recycles (Entretien permanent pour un usage durable).

-Fournisseurs locaux, produits de saison et traçabilité des produits issus de circuits courts.

-Dispositif de micro- filtration d'eau plate & gazeuse,

-Gestion des déchets & tri-sélectif.

-Dans le cadre de notre politique anti-gaspillage, nous optimisons l'utilisation des ingrédients et redistribuons les excédents

dont une partie est destinée aux repas et pauses nocturnes du personnel, et l'autre à des associations caritatives locales.

-Notre entreprise s'engage à offrir des opportunités égales à tous, sans aucune discrimination. 

Parmi notre personnel, nous valorisons la diversité et favorisons un environnement inclusif où chacun peut s’épanouir.

-Ascenseur & toilettes PMR.

FICHE TECHNIQUE

Sont à disposition  



Signature olfactive du lieu, l’eau de Cologne magique Agua de Florida,

traditionnellement utilisée dans les rituels de purification spirituelle par les chamans du

Pérou, répand ses effluves aux notes de fleurs, d’agrumes et d’épices, à la lueur des

bougies.

PARFUM D'AMBIANCE

Agua de Florida



PACHAMAMA

46 / 48 rue du Faubourg Saint-Antoine 75012 Paris

Métro Bastille (ligne 1) ou Ledru-Rollin (Ligne 8)

Parking H24 -7/7 au 45 rue du Faubourg Saint-Antoine 75012 Paris (en

face)

Station de taxis place de la Bastille.

INFOS PRATIQUES 

Plan d'accès



 SERVICE COMMERCIAL 

Le service commercial est à votre écoute du lundi au vendredi de 11h30 à 19h00.

Une équipe de professionnels répond à votre demande sous 48h et vous

accompagne dans l’organisation de votre événement, en mettant à votre disposition

toutes ses compétences et son savoir-faire pour transformer chaque instant en une

expérience inoubliable.

PASCALE BARREAU

Marketing & privatisations 

T. +33(0) 668 668 606

event@pachamama-paris.com

Infos & devis



WWW.PACHAMAMA-PARIS.COM

Nous suivre sur les réseaux 

https://www.instagram.com/pachamamaparis/?hl=fr
https://www.linkedin.com/company/le-pachamama-paris/
https://www.tiktok.com/@pachamamaparis?lang=fr
https://www.facebook.com/PachamamaParis
http://www.pachamama-paris.com/

